Tdlalds: 4 fore

ElGkészités:

Elkészités:

Rakoczi Feri

VOROSBOROS KORTE

Ki mondta, hogy egy elegdns desszerthez hosszl 6rdkat kell tolteni a konyhdban? Par mindségi alapanyag, egy kis inspirdcié az
Auchan Felfedezések kalandjaibdl, egy szuper recept Rakoczi Feritél, és mdr készen is vagyunk. Ugye ti is elkészititek?

HOZZAVALOK 1db diényi 1 csomag vanilias porcukor

4 db kérte gyombérdarab cukor voroshor

2 rid fahgj 5 ek méz 500 ml mascarpone ALLERGENEK
citrom

Hdmozd meg a gydombért és a kortéket!

Fontos, hogy egy magasfald edényt vdlassz, hogy ellepje majd a kortéket a vordsbor.

Tedd bele a hdmozott kdrtéket, a gydmbért, a két rad fahéjat, mézet, majd dnts hozzd vordsbort!

Elkészitjik a macarponehabot.

Egy tdlba tesszlik a mascarponét, a citromlevet és egy kevés porcukrot.

Késtolds utdn, ha tdl édes, tegyél bele még egy kevés citromot. Ha pedig tal savanyd, még egy kis cukrot!

Korllbelll 25 perc alatt f6zd meg a kortéket, aztdn vedd ki ket a vordsborbél, majd lassa tlizon még 40 percig stritsd be
a vorésbort.

Talaldskor a kortéket vondd be a besdritett vorésborral.

Zuchan
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