Tdlalds: 4 fore

El&keszités: 90 perc

Elkészités:

¥ I Havas Déra

VOROSBOROS, CSOKOLADES KUGLOF

Borral f6zni a magyar konyhdban sem 6rddgtél valé dolog. S6t! Rengeteg magyar ételhez haszndlunk alapanyagként bort. Sitni
viszont egydltaldn nem szokvdnyos dolog. Pedig, ha ezt a mennyei kugléf receptet kiprébdljatok, biztos rd fogtok kattanni!

HOZZAVALOK 5 db extrafriss tojds cukrozatlan kakaépor 1 csipet s6

30 dkg vqj 2.ev6kondl vanilia 25dl s%éraz vér’és’bor ALLERGENEK
30 dkg cukor k|v0f10t ) 15 dkg etc'sokolgde glutén

5 db tojds 2 tedskanal 37,5 dkg finomliszt laktoz

1 csomag sutépor

° A csokolddét vizgéz felett felolvasztjuk. Hagyjuk langyosra hlni.

° A vajat a cukorral habosra keverjik. Egyenként hozzdkeverjik a tojdsokat, majd
a vanilidt is, és alaposan elkeverjik. Hozzdadjuk a leh(lt csokolddét és
elkeverjik ezt is.

° A lisztet 6sszekeverjik a kakéval, séval és a stitéporral.

° Ezutdn vdltakozva beledolgozzuk a bort és a lisztes keveréket.

Zuchan



o Kivajazott, kilisztezett kugléfformaba tessziik és 180 fokra elémelegitett stitében
kb.1 éra alatt készre sttjik. Akkor j6, ha nem tapad a fogpiszkdléra, ha
megszurjuk. Fontos, hogy ne szdradjon ki a tészta!

o A formdban hagyjuk langyosra h(lni, majd boritsuk ki. Szérjuk meg porcukorral,
hidegen, szeletekre vdgva fogyasztjuk.

-E (=1 Toltse le tovabbi receptjeinket
E az auchan.hu/receptek oldalrol!
(s




