Tdlalds: 2 fore

El6készités: 15 perc

Elkészités: 30 perc

I Havas Déra

SAJTOS-TEJFOLOS TESZTA

Néha a legegyszer(ibb ételeknél eléfordul, hogy picit megunjuk &ket. Nem kivétel ez alél a sajtos-tejfolds tészta sem, épp ezért
most egészen Uj szintre emeljiik ezt a remek ételt. Deluxe Sajtos-Tejfolos Tészta. Na hogy hangzik?

HOZZAVALOK 1dl tésztafszslé 15 dkg reszelt sajt gdszerpaprika
5 dkg hisos szalonna 3 ev6kanal tejfol ALLERGENEK

20 dkg csuszatészta
1 csipet 6rélt, csipds

o A csuszatésztdt forrd, sés vizben kif6zzik. Amikor fogkeménynél kicsit keményebb, lesz(irjik — a f6z6lébél felfogunk 1
deciliternyit, és félretesszlk.

a Egy serpenyé&ben pirosra suttink 5 dkg hdsos szalonndt. Rddobjuk a tésztat és gyakran atforgatva lepiritjuk. Amikor
helyenként mdr aranybarna, rédobunk 10-15 dkg reszelt sajtot és hagyjuk, hogy a sajt egy része rapiruljon a tésztdra, a
tobbi pedig nyulésra olvadjon.

e Hozzdadjuk a tejfolt és kb. 2 ev8kanadlnyi tésztaf6z6levet, alacsonyra vessziik a ldngot és rdzogatva krémesre f6zzlk a
sajtos-tejfolds szészt. A végén még elbir egy kis reszelt sajtot, akdr parmezdnt is.
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