Tdlalds: 4 fore

El&készités: 60 perc

Elkészités: 40 perc

i‘h Kohdri Eva

RICOTTAS-BURGONYAS POGACSA

Ezzel a burgonyds pogdcsdval garantdlt sikerlink lesz, hiszen a f6tt burgonya miatt napokig puha marad. Tokéletes vendégvaréd
falatkdk, de szuper kiegészitéje lehet akdr egy bablevesnek is. A pogdcsa elkészitése roppant egyszer(, nem kell hajtogatni, dupldn
keleszteni. A tészta viszont elég ragacsos, ezért javaslom, a gydrdshoz hizzunk gumikeszty(it, a nydjtds elStt szérjuk meg enyhén
rizsliszttel a munkalapot.

HOZZAVALOK universal mix liszt 20 g friss éleszts 3 db M-es tojdssdrgdja

250 g burgonya 150.9 Auchan ricotta 15'0 g Auchan 1,5 %-os 100g Auc‘hon vaj

350 g It's us miklos 1 csipet cukor tej ALLERGENEK
12gs6

A krumplit pucoljuk meg, vagjuk apré kockdkra, és f6zziik puhdra.

A megfétt krumplit sz(rjik le, még forrdn torjlk 0ssze, és keverjik dssze a vajjal. Ha kihdilt, keverjik el benne a tojdsok
sdrgdjat.

A ricottdt langyositsuk meg, egy csipet cukor hozzdaddsdval futassuk fel benne az élesztét.

A lisztet, a s6t mérjik ki egy keverétdlba, adjuk hozza a felfuttatott élesztét, a krumplis keveréket és a langyos tejet.
Alaposan gydrjuk 6ssze.

Viszonylag lagy, de kdnnyen kezelhet§ tésztdt kapunk. Rizsliszttel megszért fellileten gydrjuk ét, nydGjtsuk kb. 2 cm
vastagra, és szaggassunk apré pogdcsakat.

Tegyik a pogdcsdkat stitépapirral bélelt tepsibe, éles késsel racsozzuk be a tetejiiket, és kenjik le felvert tojdssal.

Tegylink a sUtd aljaba egy kis ldbosba 2,5 dl vizet (ezt hagyjuk bent a sités végéig), és 50 fokos stitében kelessziik
legaldbb 40 percet.

180 fokra el6melegitett siitében 20-25 perc alatt stissik készre.

Zuchan
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