Tdlalds: 10 fore

El6készités:

Elkészités: 40 perc

I E I Havas Déra

PEZSGOS ASZALT SARGABARACK JAM (SAITTALHOZ)

Gondolkodtdl mdr rajta, hogyan csempészhetnél egy csipetnyi nyarat a fagyos szilveszteri éjszakdba? Készitsd el ezt a kiilonleges
receptet, és megkapod a vdlaszt! Az aszalt sdrgabarack érthet6 médon minden izében maga a szikrdzd nydr. Egy igazi Torley
Chardonnay Brut pezsgével megbolonditott jam formdjaban pedig gy fog tindokélni az Gnnepi asztalon, mint a déli nap az
augusztusi kékls ég tetején. A mennyei sajtvdlogatds ne felejtsd el melléle!

HOZZAVALOK sargabarack Chardonnay Brut 25 dkg beféz6cukor
50 dkg aszalt 7.5 dL Torley pezsgd ALLERGENEK

0 A barackokat apré kockdra vagjuk, egy nagy bef6ttestivegbe tessziik és felontjiik
pezsgével. Ejszakdra dllni hagyjuk.

° Mdsnap az egészet egy ldbasba boritjuk és elkezdjik f6zni.

° 20 perc utdn az aszalt barackok megpuhulnak, ekkor lehGzzuk a tlzrél,
hozzdakeverjik a beféz&cukrot.

o Addig f6zzlik, amig bes(r(isodik és zselésedni kezd.

Zuchan



o Sterilizalt Gvegekbe toltjik, lezdrjuk, 1-2 percre felforditjuk a tetejére, majd
dunsztban lassan hagyjuk kihdlni.

° Siiltekhez, sajtok mellé kindljuk.

-E [=] Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!
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