Tdlalds: 4 fore

Elokészités: 1 ora

Elkészités: 30 perc

Rakoczi Feri

PARADICSOMOS-KOLBASZOS TAGLIATELLE

Egy Lago Maggiore melletti kis falubél hoztam ezt a receptet, ott fliszeres helyi kolbdsszal csindltdk, amiben nem volt paprika, igy
a mi stitnivalé kolbdszunk ki is esett a receptbél. Ezt egy grillkolbdsszal helyettesitettem, de az igazi csoda, a friss hdzi tészta a
receptben! Semmiképp ne hagyjatok ki, egészen mds iz és dllag kerlil a tdnyérra, mint amikor szdraztésztat haszndlunk. A friss
bazsalikom és a grana padano pedig tovdbb gazdagitja az izeket!

HOZZAVALOK 3 gerezd fokhagyma bazsalikom 1 kevés sé, bors, ha a
. 350 g Auchan Nivé 14 db szines kolbdsz nem elég

400 g liszt fokhagymds koktélparadicsom fliszeres

4 db egész tojds grillkolbdsz fel dl fehérbor 10 dkg frissen reszelt

1db tojassargdja 1 db chili 3 evgkandl olivaolaj grana padano

1 csipet s6 1 csokor friss ALLERGENEK

° Halmozd a lisztet a gydrédeszka kézepére, csindlj egy kis mélyedést a kbzepébe.
Ide j6hetnek a tojdsok és a sé.

° Gydurd 6ssze alaposan, ha tdl szdraz, akkor csak Ggy adj hozzd vizet, hogy
megnedvesited a tenyeredet és Ggy gylrod tovdbb. Ha szépen 6sszedllt, akkor
egy nedves konyharuhdval letakarva tedd egy érdra a hiitSbe.

° Egy nagy serpenyG6ben kdzepes langon forrésitsd fel az olajat, dobd ré a
felapritott csilit és a fokhagymat.

o Egy perc utdn tedd hozzd a b&rébél kiszedett, elmorzsolt kolbdszhuist. Piritsd at,
majd 6ntsd ald a bort, tedd hozzd a félbevagott paradicsomokat.

Zuchan



o Nydjtsd ki a tésztat, és egy éles késsel vagd 1.5 - 2 centis darabokra. Vagy ha van,

haszndlj tésztagépet erre.

° Kozben forralj fel 5 liter vizet. Ha mér forr, akkor tegyél hozza 5 kiskandl sét.

a Tedd bele a tésztdt, f6zd al dente dllagira.

o A f6z61ébél tegyél 3 ev6kandlnyit a raguhoz, majd forgasd bele a tésztat.

o Friss bazsalikom levelekkel, és frissen reszelt grana padanoval tdlald.
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1 Toltse le tovabbi receptjeinket

E az auchan.hu/receptek oldalrél!
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