Talalds: 4 fore

El&készités: 15 perc

Elkészités: 12 perc

RakocziFeri

PAPIRBAN SULT PESTO-S LINGUINIE

Az egyszer(i olasz ételek nagyszer(isége mindig leny(ig6z6. Ez erre a kdnnyen és gyorsan elkészithetd tésztds halételre is igaz.
Nem kell hozzd mds, csak linguine tészta, pesto, fehérbor, citrom, bazsalikom, s6, bors, és persze tengeri halfilé. A hozzdvalék
vdsdrldsakor nézzetek szét az Auchan nemzetkdzi konyha kindlatdban!

HOZZAVALOK pesto 1 csipet S6, bors bazsalikom
2 dl fehérbor 1db citrom 1 tekercs sttSpapir és

2 nagyobb szelet 1 csokor friss alufélia
tengeri halfilé ALLERGENEK

500 g linguine tészta
1 Giveg Auchan nivo

0 A tésztdt lobogd vizben a megadott f6zési id6 feléig f6zd, majd alaposan
csepegtesd le.

° Keverd Ossze a pesto felével, majd halmozd a négy stitépapir kdzepére. A
sut&papirok ald tegyél ugyanakkora alufélidt is.

e A halfiléket vagd ketté, tedd a tésztdra. Sézd, borsozd, mehet rd a maradék pesto
és egy gerezd citrom.

° Locsolj hozza fehérbort, egy kevés olivat, és alaposan zérd le a csomagokat.

Zuchan



o 12 percre mehet a 180 fokos stitébe.

o Tdlald friss citrommal és néhdny levél bazsalikommal.

-E (=1 Toltse le tovabbi receptjeinket
E az auchan.hu/receptek oldalrol!
=




