Tdlalds: 4 fore

El6készités:

Elkészités: 50

Rakoczi Feri

MORZSAS SZILVASUTI

Hogy milyen egy tokéletes sltirecept? Sosem szdraz, édes is és a gylimolcstél enyhén savanykas is, hipp-hopp 6ssze lehet dobni
és akdr egy rohanés hétkéznapba is simdn belefér az elkészitése. Rakdczi Feri Auchan Felfedezések dltal inspirdlt szilvds
morzsasitije pont ilyen! Akdr frissen szedett, akdr fagyasztott gyimdlesbél készited el, biztosan hatalmas sikere lesz

HOZZAVALOK 1db tojds 2 tk 6rolt fahéj 1db citrom
30 dkg liszt 15 dkg vaj 1tk gydombérpor szilva
10+5 dkg barnacukor 1tk s6 kukoricakeményitd ALLERGENEK

Add a liszthez a sét, a tojdst, a barnacukorbdl kb. 5 dekdt, a felkockdzott, jéghideg vajat, és két ev6kandl hideg vizet!

Ezutdn gydrd 0ssze gyors mozdulatokkal, nehogy megolvadjon a vaj. Morzsés dllagot kell kapnod.

Ha ezzel kész vagy, dobd be a hiitébe addig, amig elkészited a tolteléket!

A szilvdhoz hozzdadjuk a fliszereket; a gydmbért, a fehéjat és a maradék cukrot, egy fél citrom levét, és a keményitét.

Alaposan keverd 6ssze!

A tészta egyik felét egy stitépapirral bélelt stit6formdba/tepsibe helyezzik, arra johet a szilva, majd morzsdzd rd a tészta
madsik felét!

200 fokos stitében kortlbeldl 50 perc alatt készre sttjuk.
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1 Toltse le tovabbi receptjeinket

E az auchan.hu/receptek oldalrél!
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