Tdlalds: 4 fore

El6készités: 20 perc

Elkeészités: 30 perc

Rakoczi Feri

MALNAS CRUMBLE (MORZSASUTI)

Az elronthatatlan, atombiztos, siitni nem tudé/szerets ember siitireceptje kévetkezik. En azért imddom, mert pillanatok alatt
kész van, a morzsa készitésében még a legaprébbak is tudnak segiteni, és barmilyen idénygylimaélccsel elkészithets. Most példdul
malndval :-)

HOZZAVALOK cukor 100 g dardlt pisztécia aprora torve

250 gerezd mdlna 3 ev6kanal barnacukor vagy mandula a télalashoz

1db alma apréra 1 tedskandl keményit6 125.0 g jéghideg vaj tejszinhab vagy vanilia
kockdzva 1 kevés &rolt fahé; 50 g porcukor fagyi

1 csomag vanilids 100 g liszt 50 g étcsokolddé ALLERGENEK

0 A gylimoélesot a cukorral, vanilids cukorral, fahéjjal és a keményitével keverd el,
majd 6ntsd a sitéformdba.

° Egyenletesen oszlasd el rajta a csokidarabokat.

° A morzsa hozzdvaléit alaposan morzsold 6ssze a felkockdzott vajjal és szérd a
gyumolcs tetejére.

° Mehet is a 180 fokra el6melegitett siit6be kb. 30 percre.

Zuchan



o Talald tejszinhabbal vagy vanilia fagyival

-E [=] Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!
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