Tdlalds: 4 fore

El&keszités: 20 perc

Elkészités: 40 perc

i‘; Kohdri Eva

MALNAS BROWNIE GLUTEN- ES TEJMENTESEN

Egy igazi brownie nem a szépségérél hires. Egy igazi brownie akkor az igazi, ha tocsog a csokitél, ha ragacsos a belseje, ettél
természetesen nem lehet szépen szeletelni, de gyorsan bdjtassuk a nem tal mutatds, de anndl finomabb, forrd stiteményszeletet
egy nagy gombéc fagyi ald. Na, pont igy lesz tokéltese a brownie, és csak hab a tortdn, ha stités elétt szérunk a csokis masszdra j6
sok mdlndt is. Ett6l még szaftosabb és ellendllhatatlanabb lesz.

HOZZAVALOK 3 db Auchan tojds 120 g Auchan bio TALALASHOZ

320 g glutén- és 250 g nddcukor rizsliszt izlés szerint glutén- és
tejmentes étcsokoladé 1 csomag Auchan 200 g friss vagy tejmentes fagylalt
250 g Auchan vanilias cukor fagyasztott malna ALLERGENEK
margarin 12 g sutépor HOZZAVALOK A

A csokolddét torjuk kisebb darabokra, és g6z folott olvasszuk fel a margarinnal.

A tojdst verjik habosra a cukorral, és 6ntslik hozzd az olvasztott csokit. Vigydzzunk, ne legyen forré a csokis margarin,
mert sult tojdst készithetlink igen kénnyen.

A lisztet keverjik 6ssze a sttéporral, a vanilids cukorral, és keverjik a csokis masszdhoz.

Egy kb. 15x20 cm-es tepsit béleljink ki sit&papirral, és simitsuk bele a masszat. Szérjuk meg gazdagon madlndval.

170 fokra el6melegitett siit6ben kb. 40-45 perc alatt stissiik készre.
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