Tdlalds: & fore

El&készites: 20 perc

Elkészités: 25 perc

2 I Havas Déra

LOCSOLOVARO KAKAOS SUTEMENY

Lefézlek 2000 forintos kihivasdban ezlttal egy olyan kakads piskétatésztat alkottak meg séfjeink, ami még sokszor jél johet.
Erdemes feljegyezni a sajdt receptesfiizetbe is, mert tényleg egyszer(, gyorsan megvan, a varidldsi lehetségek sora végtelen, és
nincs olyan alkalom, amire nem tokéletes megoldds. Lassuk, hogyan készil!

HOZZAVALOK 25 dkg cukor kakaépor 3 ev6kandl porcukor a
8 dkg vaj 25 dkg liszt 2.5dl tej N tetejére )
1db tojds 4 dkg cukrozatlan 1 csomag stitépor ALLERGENEK

1 Giveg gyimdlcslekvar

0 A vajat habosra keverjik a tojdssal, majd fokozatosan hozzdadjuk a cukrot,
majd tovdbb habositjuk.

a A lisztet 6sszekeverjik a kakadval és a stitéporral. A tejjel felvaltva a vajas
masszdhoz dolgozzuk.

o Kivajazott, kilisztezett tepsibe teritjik, és 180 fokra el6melegitett siitében 25 perc
alatt készre siitjuk.

° A st6bdl kivéve kiboritjuk a formdbdl, hagyjuk kih(lni, majd keresztben
kettévagjuk.

Zuchan



o Az egyik piskétdt megkenjik a lekvadrral, rdhelyezziik a mdsik piskétat, és ennek
a tetejét meghintjik porcukorral. Szeletelve tdalaljuk.

-E [=] Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!
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