Tdlalds: 4 fore

El6készités:

Elkészités: 25

I .0 HavasDéra

LIME KREMES FRANCIA PIRITOS

Ez most egy olyan kiilonleges recept lesz, amiben egy angol és egy francia nem csak békében megfér egymds mellett, de még
illenek is egymashoz! Déra egy hamisitatlan angol lime krémmel és egy kaldcs alapu francia piritéssal vet véget a két nemzet
évszdados rivalizalasanak. Mert, ha ezzel az édes, krémes, mennyei és tartalmas reggelivel egy asztalhoz llteted a haragosokat, a
békulés is garantdlt lesz!

HOZZAVALOK 100 g vaj 2,5 dl tej citromhgj
100 g cukor 1 evékanal vanilia ALLERGENEK
7 db extrafriss tojds kivonat

1 kevés reszelt

4 db lime leve és

finomra reszelt héja laktéz, tojds, glutén

° A lime levét, a vaj felét, a cukrot, 3 egész enyhén felvert tojdst és két
tojdssdrgdjat labosba tessziik és alacsony ldngon, kevergetve addig fézzik, amig
elkezd s(rdsodni.

° Ekkor hozzdkeverjik a vaj mdsik felét és kevergetve addig f6zziik, amig s(r( és
fényes lesz.

° A végén hozzdkeverjik a citrom frissen reszelt héjat is.

o Uvegekbe tessziik, langyosan lezdrjuk és igy hagyjuk kihdlni. Hitében 2 hétig
elall

Zuchan



o A kaldcsszeleteket megkenjiik lime krémmel, kettét 6sszeragasztunk

o Két egész tojdst villdval kissé felverjik, 6sszekeverjik a tejjel és a
vaniliakivonattal.

a Beleforgatjuk a kaldcsokat, hagyjuk, hogy kicsit megszivjdk magukat

o Egy serpenydben egy kevés vajon pirosra siitjik a bundds kaldcsot, megforditjuk
és a masik oldaldn ugyanigy kisttjuk.
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