Talalas G fore

El&készités: 60 perc

Elkészités: 30 perc

:ﬁ‘ﬂ' Rakéczi Feri

KLASSZIKUS NAPOLYI MARGHERITA PIZZA

Az olasz nemzeti szinekben pompdzé feltétet el&szor Margherita kirdlyné latogatdsdnak 6romére készitette el egy ndpolyi séf, de
ezzel a recepttel sziviink kirdlyn&jének vagy kirdlydnak is dromére tehettink!

HOZZAVALOK 3 dl langyos viz 1 tedskandl s6 1 db mozzarellagémb
50 dkg dupla nullds 4 ev6kandl olivaolaj egy kevés oregdné 1 csokor friss

liszt, vagy 25dkg 1zacské, 7 gramm 1 nagy konzerv bOZSGlikO[n level
BL55-6s és 25dkg poréleszté passzirozott ALLERGENEK
BL80-0s liszt 1 tedskandl cukor paradicsom glutén

0 Az élesztét felfuttatjuk a vizben a cukorral és az olajjal. Atszitdljuk a lisztet,
mehet bele a sé is, majd az élesztds viz.

° A masszat 6sszedolgozzuk és kézzel vagy robotgéppel legaldbb 10 percig
dagasztjuk, nedves, egynem( tészta lesz a végeredmény. Letakarjuk
konyharuhdval, és egy 6rat kelesztjuk.

° A megkelt tésztat 4 részre valasztjuk, majd kézzel formdzva, ligyesen kinyujtjuk
6ket. Fontos, hogy az igazi ndpolyi pizza vékonytésztds, tehdt addig nydjtsuk,
amig egy igazdn vékony alapot nem kapunk.

° A kinyujtott tésztdkat megkenjiik paradicsommal, megszérjuk oreganoval, majd
ratépkedjik a mozzarellat, és mdr mehet is a maximumra (250 fokra) felf(itott
sttébe. Kb. 12 perc alatt kész is! Ekkor kivesszik a stit6bél, és raszérjuk a friss
bazsalikomot.
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