Tdlalds: 4 fore

El&készités: 10 perc

Elkeészités: 20 perc

Rakoczi Feri

KENYERLANGOS

Vagy langalld, esetleg toki pompos. Ez egy egyszer(sitett recept, mert az eredetiben van krumpli is, de igy is tokéletes, puha a
tészta, minek bonyolitsunk egy egyszer( ételt.

HOZZAVALOK éleszté 0.5 dl olivaolaj s6
500 g BL55-5s liszt 2.5 c}l’l lon’gyo’s viz 1 kiskanal cukor ) Bors )
1 zacské instant 1evSkandl s 2 db Auchan tejfél ALLERGENEK

1 gerezd fokhagyma

Keverd el az atszitdlt liszttel az élesztét, sét és a cukrot!

Add hozzd a vizet, és dagaszd 6ssze a tésztat! El kell vdlnia az edény falatél és a kezedtél is.

Takard le egy konyharuhdval, kb egy éra alatt a dupldjdra dagad!

Nydjtsd ki egy nagy, kivajazott tepsiben és tedd a 200 fokra elémelegitett stitébe kb 10 percre!

Kozben készitsd el§ a feltétnek szant alapanyagokat. Nagyon finom csak tejfélosen is.

A tejfolt keverd el a lereszelt fokhagymaval, kevés séval és borssal.

Vastagon kend meg vele a félig megsiilt tésztat, pakold rd kedved szerinti feltéteket. Megszérhatod reszelt sajttal is.

Mehet vissza még 10 percre a slitébe. Figyelj rd, ha a szélei nagyon pirulnak, akkor kész van.

Zuchan



-E [=] Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!
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