Tdlalds: 4 fore

El6készités: 20 perc

Elkészités: 30 perc

i Kohdri Eva

KASZINOTOJAS MEXIKOI SALATAAGYON

A klasszikus kaszinétojds barmelyik Ginnepi asztal disze és finom kdrete lehet. Mi nagyon szeretjik a hisvéti sonka mellé
fogyasztani. Aki szereti a tormdt, nyugodtan keverjen a tojdsos krémbe egy kdvéskandlkdval, ezzel kissé pikdnsabb izvildgot
kaphat. A toltott tojasokat érdemes valamilyen tejfolés, majonézes saldtadgyra fektetni, igy tdlaldsnadl két legyet Gthetlink egy
csapdsra. En most egy mexikoéi zéldségmixet vdlasztottam ehhez, de nyugodtan késziilhet franciasaldta korités is hozza.

HOZZAVALOK mustar MAJONEZES 300 g tejfol

6 db tojds izlés szerint s6 SALATAHOZ 10 g Auchan mustér
1 csipet Grolt izlés szerint sé

2 evékandl tejfol 450 g fagyasztott

1 ev6kandl Auchan feketeb?rs _ mexikéi 1 csipet 6rolt
majonéz HOZZAVALOKA z6ldségkeverék feketebors

1 tedskandl Auchan 100 g Auchan majonéz ALLERGENEK

A tojdsokat bé vizben f6zziik forrdstél szamitott 10-12 percig.

A megf6tt és megtisztitott tojasokat vagjuk félbe, szedjiik ki a sdrgdjukat egy tdlba és nyomkodjuk 6ssze. Keverjik hozza
a tejfélt, majonézt, mustart, izesitsiik séval és borssal, majd toltsiik vissza a tojasok fehérjébe.

A saldtdhoz b6, enyhén sés vizben f6zzlik pdr perc alatt roppandsra a zéldségeket, és sz(irjik le.

A tejfolt keverjik 6ssze a majonézzel, mustdrral, séval, borssal, majd a lecsépdgtetett zoldségekkel. Tegylik a hiitébe par
6rdra, igy jol 6sszeérnek az izek.

A megtoltott tojdsokat tdlaljuk majonézes saldtadgyon.
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Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!




