Talalds: 4 fore

El&készités: 25 perc

Elkészités: 30 perc

I ¥ I Havas Déra

JUHTUROS SZTRAPACSKA

Mi lenne vellink sztrapacska nélkul? Van pdr fogds, amirél sosem tudndnk lemondani, rdaddsul Feri és Déra most egy olyan
receptvaridciét mutatott, amivel Gjabb szintre lépett a sztrapacskarajongdsunk. Rdaddsul mindezt 4 fére 3000 forintbél. Erdekel
titeket is a tokéletes recept? Nézzétek meg a videdt, és készitsétek el ti is!

HOZZAVALOK 70 dkg krumpli 1 db nagyobb tojds 1 csipet 56
20 dkg fiistalt 35 dkg finomliszt 20 dkg juhtiré 1 csipet Orolt bors
csdszdrhas 3 gerezd fokhagyma 3 dl tejfol ALLERGENEK

A csikokra vagott csdszdrhist serpeny6ben lepiritjuk. Ha ropogésra siilt, papirtorlére szedjik, a zsirt kiilon félretesszik.

A megtisztitott burgonydt a reszeld legaprébb lyuku oldaldn lereszeljiik.

Kevés séval, liszttel és 1 tojdssal - izlés szerint 2-3 gerezd Osszetdrt fokhagymaval - sUir( galuskatésztat készittink.

A tésztdt forrdsban lévé vizbe szaggatjuk, majd amikor a viz felszinére jon, lesz{rjik és egy szalonnazsirral kikent
edénybe szedjuk.

Hozzdadjuk a juhtiréval elkevert tejfolt és dsszeforgatjuk.

Meglocsoljuk egy kevés félretett szalonnazsirral, majd fél 6réra 180 fokra elémelegitett stitébe tesszlk.

Ha 6sszesiilt, megszoérjuk a piritott csdszlirhissal és azonnal fogyasztjuk.
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1 Toltse le tovabbi receptjeinket

E az auchan.hu/receptek oldalrol!
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