Tdlalds: 4 fore

El&keszités: 90 perc

Elkészités: 60 perc

Rakoczi Feri

HUSVETI KALACS

Tojas, sonka, torma, és a hisvéti asztal elmaradhatatlan kelléke, a kaldcs. Nalunk minden hisvéti reggeli elmaradhatatlan része
az 6to6s fonatd, furjtojdssal megtlizdelt fonottkaldcs. Nem egy 6rdéngdsség, és nincs anndl jobb, mint amikor a srdcok a stilé
kaldcs illatdra ébrednek. Barmilyen fondssal elkészitheted, de a klasszikus 6tos fonattal késziil, Krisztus 6t sebére utalva. Nem
bonyolult, és ha mar csindljuk, akkor maradjunk a hagyomanyokndl.

HOZZAVALOK 70 g vaj 3 db tojds sdrgdja kenéshez
500 g liszt 100 g cukor 20 g éleszt6 10 db fiirjtojds
3 dltej 1db egész tojds a ALLERGENEK

o 1 dl tejet langyosits meg, morzsold bele az éleszt6t és egy kevés cukrot.

° Amikor felhabosodott, a tébbi hozzdvaléval egyiitt alaposan dagaszd ki, ezt
lehet géppel és kézzel is.

a Formadzd cipé alakdra, majd egy kilisztezett tdlban konyharuha alatt keleszd
dupldjdra.

° Oszd 6t egyenlé részre, sodord ki a szdlakat, és kezdédhet a fonds.

Zuchan



o Amikor kész vagy, akkor letakarva pihentesd még 30 percig.

o Kend le a felvert tojdssal, ha teszel bele f6tt tojdst, akkor azt most tedd meg, és
mehet a 200 fokra el6melegitett stitébe 15 percre.

a Ekkor takard le egy alufélidval, csdkkentsd a h&fokot 170-re, és kb 30 perc mulva
kész is vagy. Aranybarndnak és alul-feliil kopogdsnak kell lennie.
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1 Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!
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