Tdlalds: 4 fore

ElSkészités: 15

Elkészités: 40 perc

I 2 I Havas Déra

EGESZBEN SULT CAMEMBERT VOROSBOROS
HAGYMALEKVARRAL

Johet egy fantasztikus sllt camembert, mellé pedig isteni vorosboros hagymalekvar? Déra és Feri legtjabb fogdsdval garantéltan
kényeztetni fogja az izlel6bimbdkat! Prébdljatok kil

HOZZAVALOK 1 marék dié 3 dl balzsamecet TALALASHOZ

1db egész camembert fél dl szdraz fehérbor fél dl szdraz vorosbor 1db Baguette

3 ag rozmaring 3 fej lilahagyma 1 ev6kanal olivaolaj ALLERGENEK
2 gerezd fokhagyma HOZZAVALOK A

° A hagymadhoz az olajat felhevitjiik egy serpeny&ben, és radobjuk a
vékonyra szeletelt hagymat és fokhagymdt.

° Ha megpuhultak, feldntjik a balzsamecettel és a vérosborral, és 20
percig gyéngyoztetjik, kdzben gyakran megkeverjik.

e A camembert sajtot, ha nem fa dobozban van, kivessziik a csomagoldsbél és
h&allé tdlba tesszik (vagy a fa dobozban siitjiik).

° Megtlzdeljik rozmaring dgakkal, megszérjuk diéval és egy kevés fehérborral
is meglocsolhatjuk.

Zuchan



o 20 percre a 180 fokra elémelegitett stitébe tesszik, és pirosra sttjuk. Akkor jé,
ha a belseje teljesen folydsra olvad.

o Azonnal tdlaljuk a hagymalekvdrral és friss baguette-tel.
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