Talalas: 4 fore

@ El&készités: 20 perc

Elkészités: 40 perc

Rakeéczi Feri

DIOS - SZILVAS PITE

Semmi fakszni, csak egy gyors és egyszer( recept. Illatozd szilva, roppané dié édes porcukorral, vagy egy nagy gombéc
vaniliafagyival.

HOZZAVALOK 400 g liszt 4 nagyobb tojds 1 kevés fahéj
1kg szilva 2dlolaj 2 marék dié ALLERGENEK
200 g cukor 2 zacské vanilidscukor 4 db tojas dié.

0.5 zacské sutépor 1 csipet s6

Mosd meg és magozd ki a szilvat, 8 darabot negyedelj, a tobbit apritsd fel.

A tojasokat a cukorral és az egyik vanilidscukorral keverd ki, add hozzé a sét, lisztet olajat, keverd alaposan 6ssze. Elég
sUrd tésztat fogsz kapni, ebbe keverd el az apritott szilvat.

Ontsd az egészet egy kb 20x30as kivajazott, kilisztezett tepsibe.

Rendezd el rajta a negyedelt szilvat, szérd meg a diéval. Mehet rd a fahéj és a mdsik vanilidscukor is alaposan elosztva.

180 fokon siisd 40 percig, végezz tliprobdt. Ha nem ragad a tlire a tészta, akkor kész is.

Tdlaldskor szérd meg porcukorral, vagy johet a vaniliafagyi.
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-E - Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!
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