Tdlalds: 4 fore

El&készités: 90 perc

Elkészités: 45 perc
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CSERESZNYES TEJPITE GLUTENMENTESEN

A tejpite tésztdja pont olyan, mintha egy s(ir(, vanilids sodét stitnénk meg. Mikor beleharapunk, rugalmasan krémes érzés 6nti el
a szdnkat. A gyimolcsot izlés szerint varidlhatjuk, de ezt a cseresznyés verziét mindenképpen érdemes kiprébalni, és a
cseresznyeszezon utdn nyugodtan készitstik bef6ttbél is. Tejfehérje érzékenyek a vaj helyett haszndljanak tejmentes margarint, a
normadl tej helyett pedig névényi tejitalt.

HOZZAVALOK Auchan vaj 6 g vanilids cukor vaj

500 g magozott 100 g cukor HOZZAVALOK A 2 evSkandl cukor
cseresznye 200 g tej FOBM!\ o HOZZI-}VALOK A
4 db "M-es" méreti 100 g Auchan bio ELOKESZITESEHEZ TETEJERE

Auchan tojas rizsliszt 1 tedskandl Auchan izlés szerint porcukor
30 g olvasztott 1 csipet s ALLERGENEK

A tojdsokat keverjiik habosra a cukorral, vanilids cukorral és a séval.

Két adagban keverjiik hozza a lisztet, majd a tejet és végil az olvasztott vajat. Elég hig tésztat kapunk, de pont igy
tokéletes.

Egy 25 cm atmérdjd piteformat kenjink ki alaposan vajjal, majd szérjuk meg cukorral, és tegyiik bele a kimagozott
cseresznyét.

Ontsiik rd a tésztat.

180 fokra elé6melegitett sit6ben 40-45 perc alatt siissiik készre.

A megsult pitét teljesen hagyjuk kihGlni a formdban, utdna szépen ki tudjuk boritani.

A tetejét szérjuk meg porcukorral.

Zuchan
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