Tdlalds: 2 fore

El&készités: 30 perc

Elkészités: 40 perc

Rakoczi Feri

CSABAI KOLBASZ

Inycsiklandé csabai kolbdsz, ahogy Rdkéczi Feriék szeretik. Klasszikus recept, sok pirospaprikéval, a hagyomdnyos izek
kedvelGinek.

HOZZAVALOK 2 kg sertéstarja fokhagyma kéménymag
2 kg sertéslapocka 1 kg nyers szalonna s6 pirospaprika
sertésvékonybél ALLERGENEK

A leh(itott, vegyes sertéshist és szalonndt dardljuk 6-8 mm-re, és gylrjuk 6ssze a fenti fliszerekkel.

A fliszerekkel bekevert hismasszdt toltsik sertés vékony-, sertés vastag-, marha selyembélbe vagy vizatereszté mibélbe.

Ha a kolbdsz friss, alaposan szurkdljuk meg villdval, de vigydzzunk, nehogy szétrepedjenek! igy szépen ki tud folyni belSle
a zsir.

Tegyiik a kolbdszokat a tepsibe, 3-4 mm vizzel, a tepsit pedig egy maximum 100 fokra melegitett sitGbe.

Sitéskor legyen 180-190 fokos: igy 40-45 perc alatt pirosra siil a kolbdsz.

L
-E [=] Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrél!
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