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CROSTATA, OLASZ LEKVAROS PITE GLUTEN- ES
TEJMENTESEN

A crostata pite az olaszok egyik legkedveltebb pitéje. Altaldban lekvdrral tltik, a tetejét izlésesen dekordljdk a pite tésztdjdval,
vagy egész egyszerlien csak berdcsozzdk. Természetesen a tésztdja tokéletes alapja lehet az dltalunk kedvelt almds pitének is.

HOZZAVALOK A margarin Auchan tojdssdrgdja TETEJERE
TESZTAHOZ 200 g Auchan fél db citrom leve Y
1db ,M-es” méret
] porcukor 330 g Auchan B
500 g It's us miklos 1db ,M-es” méretl szamoéca dzsem Auchan tojds
universal mix liszt Auchan tojds HOZZAAVLOK A 1 ev6kandl viz
200 g Auchan 1db ,M-es” méretl(i ALLERGENEK

o A lisztet és a porcukrot mérjik egy tdlba, majd morzsoljuk el benne a margarint. Adjuk hozzd az egész tojast és a
sdrgdjat, a citrom levét és gyurjunk egynem tésztdt.

A tésztdt folidba csomagolva tegyiik a hiitébe legaldbb fél 6rdra.

A st6t melegitsiik el 180 fokra.

A tészta 2/3-d résztét nyujtsuk ki a pite formdndl kissé nagyobbra, hogy a forma szélére is keriiljon tészta.
Simitsuk a tésztdra a lekvdrt, a tetejét izlés szerint diszitstik a maradék tésztaval.

180 fokra elé6melegitett sitében kb. 30 perc alatt stisslik készre.

Zuchan
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