Tdlalds: 2 fore

El&készités: 10 perc

Elkészités: 45 perc

Rakoczi Feri

ASZALT SZILVAVAL ES ROQUEFORTTAL TOLTOTT,
BACONBA TEKERT CSIRKE

Ha idén is sanszos, hogy az Ginnepi csalddi orszagjdrds egyik 12 f6s dllomdsa a ti kis otthonotokban lesz, de ti is alig pdr 6rdval a
tobbiek érkezése el6tt estek majd haza a vildg masik végébdl, akkor ennél a csirkénél jobbat keresve sem taldlhattok.
Elkészithetitek akdr pestos aszalt paradicsom toltelékkel, prosciuttoba tekerve is, de Feri most az aszalt szilvds, roquefortos,
baconds véltozatot hozta el nektek. Nem csak gyors, de elképeszt&en finom is!

HOZZAVALOK 2 ev6kandl olaj langyos tej ALLERGEN

2 db csirkemell S6, bo”rs o . ter_Zm ) szerecsendi6

1 marék aszalt szilva 1 kg f6znivald krumpli, 1 csipet s6 .

15 dkg roquefort tehat Cjeld 1 csipet szerecsendio ALLERGENEK
200 g bacon 300 g vaj 1 csokor petrezselyem laktéz

o Félbevdgjuk a csirkemelleket Ggy, hogy a két fél egy kis batyut képezzen, és
kdzben feltessziik a krumplit f&zni.

° Egyenként megtoltjik a batyukat az aszaltszilvdval és a roqueforttal.

° Sézzuk, borsozzuk a hidsokat.

Betekerjuk baconbe.

Zuchan



o A megtoltott, betekert melleket belefektetjlik egy tepsibe és meglocsoljuk ket
olajjal.

o 185 fokra elémelegitett stitében 35-40 perc alatt megsitjik Sket. A bacon akkor
j6, ha j6 ropogdsra sult.

a Az elkészlt f&tt krumplit Gtnyomjuk egy krumplinyomén.

o Hozzdadjuk a vajat és a tejszint.

o Majd krémesre keverjik a purét.

@ Utolsé lépésként megszérjuk szerecsendidval és hozzdadjuk a finomra vagott
petrezselyemet.

-E [=] Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!
Ofre




