Tdlalds: 4 fore

El&készités: 20 perc

Elkészités: 15 perc

I Havas Déra

ARANCINI - AZ OLASZ STRANDKAJA

A maradék risotto felhaszndldsdhoz tékéletes megoldds az arancini, ami nevét formdjarél és szinérsl kapta. Ugy néz ki, mint eqy
narancs. Nincs mdsrél sz6, mint zsemlemorzsdba forgatott és olajban kistitott rizsgolydkrél, melyeket az olaszok eldszeretettel
fogyasztanak a strandon, de tipikus dél-olasz street foodnak is szamit.

HOZZAVALOK 10 dkg 2 db tojds 1 kevés S6, bors

2 bdgre maradeék mozzarellagolyd 3 dkg parmezdn fél liter ol(jj

risotto 1 csipet safrany 3 ev6kandl ALLERGENEK
zsemlemorzsa

A maradék hitében tdrtolt vagy frissen f6tt, de kihdilt risottéhoz hozzdkeverjik a safranyt, a reszelt parmezant, a kissé
felvert tojdst, és ha kell, utdna izesitjik.

Kisebb narancsnyi gombdcokat formdazunk beléle, és minden gombéc kdzepére egy darab mozzarella sajtot tesziink.

Felvert tojasba, majd zsemlemorzsdba forgatjuk, és bé olajban kistitjiik.

Amikor minden oldala aranybarndra siilt, papirtérlére szedjiik.

-E [=] Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!
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