Tdlalds: 4 fore

El&készités: 10 perc

Elkeszites: 20 perc
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AMERIKAI KEKSZ GLUTEN- ES TEJMENTESEN

Ezt a kekszet azért szeretem igazdn, mert nem kell gydrni, nydjtani, szaggatni. A bekevert tésztdbol egész egyszerlien apréd
gombdcokat formdzok és igy stitdm készre. Stités kdzben egy picit veszitenek a gdémbdlyded formdjukbdl, kicsit teriilnek, igy ne
fektessiik 6ket szorosan egymds mellé. Ha esetleg mégis 6sszetapadnak siités kozben, mire kih(ilnek szépen szét tudjuk Sket
vdlasztani. A kekszet fém dobozban hetekig eltarthatjuk.

HOZZAVALOK margarin 1 kdvéskanal mandula

300 g Schér bread mix 2 db ,M-es” méretl szédabikarbéna 60 g glutén- és

liszt Auchan tojds 1 kavéskanal fahéj tejmentes csokicsepp

150 g Auchan 150 g Auchan 30 g Auchan apritott 1nagy csiE>et s6
nddcukor ALLERGENEK

A margarint a cukorral keverjik habosra, keverés kdzben egyesével adjuk hozzé a tojdsokat.

Mérjik rd a lisztet, a szodabikarbondt, a fahéjat, sét és keverjik alaposan &ssze. Végul adjuk hozzd az apritott mandulat
és a csokolddét.

Nagyon ragacsos masszdt kapunk, ezért érdemes gumikeszty(s, vagy nedves kézzel dolgozni tovdbb. Formdzzunk dié
nagysdagu, rusztikus golyékat és tegyiik ezeket stitépapirral bélelt tepsibe.

180 fokra elé6melegitett sitében 20 perc alatt stissiik készre.
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