Tdlalds: 4 fore

El&készités: 80 perc

Elkészités: 60 perc

A Kohari Eva

AFONYAS KUGLOF GLUTENMENTESEN

Ez a pihepuha kugléf némi dfonydval, citrommal garantdlt sikert fog aratni. Napokig puha marad, igy vihetjik magunkkal
uzsonndra vagy akdr egy kirdnduldsra is.

HOZZAVALOK 4 db "M-es" méret( 12 g stt6por 1db citrom
200 g Auchan vaj Auchan tojds 250 g Auchan bio 150 g friss afonya
250 g cukor 12 g vanilids cukor rizsliszt ALLERGENEK

A vajat keverjik habosra a cukorral és a vanilids cukorral.

A tojdsokat keverés kozben egyesével adjuk hozzd, varjuk meg, mig minden tojds utdn Gjra habos lesz a massza, majd
tegyik bele a citrom levét és a reszelt héjat, végil a lisztet.

A kugléfformat nagyon alaposan kenjiik ki vajjal, hintstik meg rizsliszttel.

Az afonydt 6vatos mozdulatokkal forgassuk a tésztdba.

Ontsiik a formdba és 170 fokra el6melegitett siitében siissiik kb. 60 percet. Mindig végezziink tliprébat!

A kihlt kuglof tetejét szérjuk meg porcukorral.
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az auchan.hu/receptek oldalrél!
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