Tdlalds: 20 fore

El&készités: 60 perc

Elkészités:

Rakoczi Feri

A MAMA DARABOLT ALMASA

Még karanténban is sziikség van néha egy egyszer(, kényeztetd édességre. Illetve ott van rd igazdn sziikség. Ez egy lusta
almadspite, ugyanis nem kell reszelni az almat, felezni és nydjtani a tésztdt, széval egy csomé macerdt meguszol, cserébe isteni a
végeredmény. Igen, lehet hozzd vaniliafagyit enni. En kékuszvirdg cukrot haszndltam, azért lett ilyen barnds. Természetesen sima
cukorral is mikodik

HOZZAVALOK 150 g liszt 1 csomag vanilids 1 kavéskanal 6rolt
250 g cukor 4 db alma (a videdban cukor fahéj )

6 db tojds 6 db van, de elég 4 db) 1 nagy marék dié kicsit ALLERGENEK
150 g margarin fél csomag sut6por Osszetorve Glutént tartalmaz

Fltsd fel a stit6t 180 fokra.

Pucold meg az almdkat, vagd ki a maghdzat és darabold fel &ket.

Vélaszd szét a tojasokat és a sdrgdjat keverd ki a cukorral és a felolvasztott, de mdr nem meleg margarinnal. Tedd bele a
sttéport, vanilids cukrot és a fahéjat is. Verd kemény habbd a tojdsfehérjét, majd dvatosan forgasd bele a lisztet és a
cukros sdrgdjat is.

Kend ki a tepsit margarinnal és szépen lisztezd korbe. Szérd bele az almat, hogy mindeniitt egyenletes legyen, majd johet
rd a tészta. Simitsd el és néhdnyszor csapkodd az asztalhoz. Szérd meg a darabolt didval, majd 40 perc alatt stisd meg.

Tippek:

Talald megszérva porcukorral és vaniliafagyival

Igen, add oda a srdcoknak a kever6edényben maradt tésztat, ér nyalakodni!

Zuchan



-E [=] Toltse le tovabbi receptjeinket
az auchan.hu/receptek oldalrol!

[ECF=




