AUFBEWAHRUNGSHINWEISE CONSIGLI PER CONSERVARE | PRODOTTI

FilR TIEFGEFRORENES WILDFLEISCH: PER | PRODOTTI CONGELATI:
*** - Fach oder Tiefkiihitruhe
bei -18 °C: slehe Etilett
** - Fach bei -12 °C: 2 Wochen
* . ::?h gdnzr Eiswilrfeifach f
- Kilhischrank: 1Tag i congelati o smng:rrﬂ!nﬁlgclltn
del ghiaccio a~-6°C:  vari glorni
KICHEN - HYGIENE - TIP: - Frigorifero: 1 giomi
CONSIGLI PER L'UTILIZZO:

* Nach dem Entfernen der Verpackung langsam im
Kiihischrank auftauen.

* Nach dem Auftauen nicht wider einfrieren.

© Auftau-Flilssigkeit weggiessen.

FiR FRISCHES WILDFLEISCH:

Das auf dem Etikett angegebene Mindesthaltharkeitsda-
tum bezieht sich auf eine Aufbewahrungstemperatur von
0-4°C. Eine Lagerung bel hiheren Temperaturen, wie zum
Beisplel Im Kiihlschrank verkdirzt die Haltharkeftsdauer.

Flelsch von gejagtem Wild. Kann Projektile enthalten.

ZUM VERZEHR IN GEGARTEM ZUSTAND.
1M KERN AUF MINDESTENS 80°C FilR
MINDESTENS 10 MINUTEN ERHITZEN.

 Dopo aver aperto la confezione tenere a temperatura
controliata,

© Non ricongelare il prodotto.
* Gettare la confezione di imballagglo.

PER | PRODOTTI FRESCHI:

Lultima data di consumazione indicata suletichetta ¢
valida per una temperatura di conservazione a 0-4°C. Uno

lo ridurre la
m&wmmm

Came di animali cacclati. Pué contenere prolettili.

DA CONSUMARSI PREVIA COTTURA.
CUCINARE PER 10 MINUTI CIRCA
ATEMPERATURA DI 80°C CIRCA.

CONSEILS DE CONSERVATION
POUR LES GIBIERS CONGELES:

#** - Compartiment pour
surgelés ou congélateur
4-18 °C: volr étiquette
** . Compartiment pour
semaines

surgelés a -12 °C: 2
* - Compartiment pour

FELHASZNALASI JAVASLAT
FAGYASZTOTT VADH(S MINGSEG-MEGORZESI IDEJE:

Mtle 08 fitében
_wll!_gﬂlm= lasd a cimkén

C 2 hét

S e o TR 1
- Réfrigérateur: 1 jour
GONSEILS D’UTILISATION:
« Aprés déballage, dégeler au refrigérateur. 5 m”'ﬁ“““ utén hiitdszekrényhen
st . el
POUR LES GIBIER FRAIS:

FRISS VADHUS MINGSEG-MEGORZESI IDEJE:

A cimkén megadott minGség-megrzésl Idd 0-4°C-os
térolisi  homérséidetre  vonatkozik.  Magasabb
himérsékieten, mint péddul hiitdszekrényben tiriénd
tarolas esetén a mindség-megdrzési Idd lerdvidiil,

HATGSAGI ALLATORVOS ELLENGRIZTE.
FOGYASZTHATO MIN. 80°C-0S
MAGHOMERSEKLETEN, MIN. 10 PERCIG
TORTEND HOKEZELES (FOZES-SUTES) UTAN.

La date limite de consommation indiquée I'etiquette est
valable pour une température de conservation de 0-4°C. Un
stockage & une température superieure, tel un refrigéra-
teur reduit fa durée da la conservation.
Gibler sauvage. Peut contenir des projectiles de tir.

POUR LA CONSOMMATION DANS L'ETAT CUIT.
CUIRE AU MOINS PENDANT 10 MINUTES A UNE
TEMPERATURE A COEUR D’AU MOINS 80°C.




