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Anikor 2007, évben Gtjara inditottuk az Aranymetszés termékesala-
dot, a név sugallfa (okéletes aranyok fogaima még egyutt jart a ké-
s6i sziireteléssel és kat-harom éves érieléssel. Mara a gyumolcss,
gyorsan fogyasztasra keriilo, szénsavas boroknak olyan népszerd-
sége alakult ki, ami kikényszeriti helyiiket a borkiilonlegességek ko-
26it is. Ezért dontbttink a fenér cimkés, csavarzaras Friss Arany-
metszés borcsalad bevezetésérdl a legjobb primdr boraink részére.
A Badacsonyi Olaszrizling, amit korabban sokat {apasztalt, bolcs
Bregemberként ismertlink meg, most iltatos, karcsd, fiatal ledny ké-
pében perdiil elénk. Hasonldsagok persze felfedezhetbek, de csak
ahogy egy fiatal tany hasonlit a szakatias
nagypapara. A bar korai sziiretelés metlett is
hozza a fajtara jellemzd Osszetett lat s izje-
gyeket. A tavaszi mediterran iz és illatvilagbot
jeghatarozotiabban & mandula emelkedik ki.
Fogyasztasat 12-14 °C-on az étkezés meg-
kezdéséhaz, felitésként ajaniom, de ezzel a
fiatal borral egész nap, egesz éjszaka el lenet

lenni.
Kedves
egészségére!
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